Romania
Consiliul Local Bacau
Directia de Asistenta Sociala a Municipiului Bacau

CAIET DE SARCINI

PROCEDURA PROPRIE
Servicii de cantina de ajutor social
Directia de Asistenta Sociala a municipiului Bacau

Prezentul Caiet de Sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire
si constituie ansamblul cerintelor de baza carora ofertantul participant la procedura
isi va elabora oferta sa in vederea atribuirii contractului de achizitie publica, avand
ca obiect prestarea serviciilor de cantina sociala — pregatirea, prepararea si livrarea
hranei pentru beneficiarii serviciilor cantinei de ajutor social din randul persoanelor
aflate in situatii economico-sociale sau medicale deosebite.

I. ACHIZITOR / BENEFICIAR
Directia de Asistenta Sociala a municipiului Bacau
CIF: 15370567
Bacau, str. Stefan cel Mare nr. 17A
Telefon: 0372 / 777859
Fax: 0234 / 586492
E-mail: contact@dasbacau.ro
Site: http://www.dasbacau.ro/

II. OBIECTUL ACHIZITIEI SI CANTITATEA DE BUNURI

Obiectul achizitiei 1l reprezintd prestarea servidilor de cantind sociald, la sediul
Prestatorului, destinate persoanelor aflate in situatii economico-sociale sau medicale deosebite.

Anexa nr. 1 la prezentul Caiet de Sarcini cuprinde specificatiile tehnice
minimale ale serviciilor solicitate;

Durata contractului: 03 ianuarie 2023 - 30 iunie 2023.

COD CPV
55510000-8 - Servicii de cantina

III. CADRUL LEGAL DE PRESTARE A SERVICIILOR
» Legea 98 din 19.05.2016 privind achizitiile publice.
» Hotararea Guvernului nr. 395 din 02.06.2016 pentru aprobarea Normelor
Metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractelor de achizitie
publica / acordului-cadru din Legea 98 / 2016 privind achizitiile publice.
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» Decizia Directorului D.A.S. nr. 189 din 01.11.2022 privind aprobarea
Normei Procedurale Interne pentru organizarea si desfasurarea propriilor
procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publica ce au ca obiect servicii
sociale si alte servicii specifice din categoria celor incluse in Anexa nr. 2 din
Legea 98 / 2016, a caror valoare estimata este mai mica decat pragurile
corespunzatoare prevazute la art. 7, alin. (1), lit. d din Lege.

» Legea nr. 208 din 15.12.1997 privind cantinele de ajutor social.

» Ordinul nr. 29 din 03.01.2019 pentru aprobarea standardelor minime de
calitate pentru acreditarea serviciilor sociale destinate persoanelor varstnice, persoanelor
fara adapost, tinerilor care a parasit sistemul de protectie a copilului si altor categorii de
persoane adulte aflate in dificultate, precum si a serviciilor acordate in comunitate,
serviciilor acordate in sistemul integrat si cantinelor sociale, Anexa nr. 9 — standarde
minime de calitate pentru cantina sociala.

= Hotararea Consiliului Local nr. 112 din 31.03.2022 privind majorarea
nivelului alocatiei zilnice de hrana pentru consumurile colective din institutiile de
asistenta sociala destinate persoanelor adulte, respectiv Cantina de Ajutor social, de
la 12 lei/zi/persoana la maxim 30 lei/zi/persoana.

IV. PRESTAREA SERVICIILOR

A. PRESTATORUL trebuie sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea
hranei pentru beneficiarii serviciilor cantinei de ajutor social, in cantitatile stabilite in
prezentul Caiet de Sarcini si cu respectarea nivelului maxim al alocatiei de hrana.

Beneficiarii hranei in regim de cantina sociala sunt cei aflati pe Listele
Beneficiarilor transmise de Directia de Asistenta Sociala a municipiului Bacau.
Beneficiarii se stabilesc prin Dispozitia Primarului municipiului Bacau.

Meniul / zi pentru cei 100 de beneficiari ai hranei in regim de cantina sociala
este compus din: masa de pranz si cina.

- Masa de pranz: reprezinta un procent de 65% din totalul alimentelor
incluse in ziua de hrana si va fi compusa din 2 feluri de mancare, ambalate in
pachete individuale / in folie vidata (cu exceptia painii);

- Cina: reprezinta un procent de 35% din totalul alimentelor incluse in ziua de
hrana si va fi compusa din 1 fel de méancare, ambalate in pachete individuale / in
folie vidata (cu exceptia painii).

- pentru zilele de weekend, mesele sunt asigurate exclusiv din hrana rece si
vor fi livrate anticipat, in fiecare zi de vineri a fiecarei saptamani, odata cu meniul
din ziua de vineri.

- pentru sarbatorile legale (ex. Craciunul, Paste, etc.), beneficiarii vor primi
pachet continand hrana rece, in ultima zi lucratoare premergatoare sarbatorilor
legale, pentru toate zilele nelucratoare aferente acestor sarbatori legale.

B. PREPARAREA HRANEI.

Reprezentantii Autoritatii Contractante vor avea obligatia si dreptul de a
urmari si verifica distribuirea hranei pe tot parcursul desfasurarii acestor activitati.
In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru
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starea de sanatate a beneficiarilor, reprezentantii Autoritatii Contractante vor avea
dreptul sa sisteze distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca
alimentele sau hrana in cauza cu altele / alta corespunzatoare, fara a pretinde plati
suplimentare pentru aceasta, in termen de 2 ore de la primirea notificarii.

Prestatorul trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele
normative in vigoare pentru depozitarea si pastrarea produselor agro-alimentare si
pentru prepararea, depozitarea si transportul hranei. Prestatorul detine spatii cu
destinatia de bucatarie, oficiu, camara sau beci, dotate cu mobilier, echipamente,
materiale, instalatii si aparatura necesara derivarii activitatilor specifice, cum ar fi:
chiuvete cu apa curenta calda si rece, instalatii pentru gatit, frigider, congelator,
hota, masina de spalat vase si altele.

La prepararea hranei se va avea in vedere asigurarea unei alimentatii
echilibrate ce prevede cantitatea optima, corelatiile substantelor nutritive si
biologice active de baza (proteine, grasimi, glucide, vitamine, substante minerale).

C. DISTRIBUIREA HRANEI.

Livrarea hranei se va efectua la sediul Prestatorului, in conditii igienico - sanitare
corespunzatoare, in baza Listelor Beneficiarilor transmisa de D.A.S. Bacau, dupa cum
urmeaza:

1. De Luni - Vineri - intre orele 11,45 - 15,00 - Masa de Prédnz si Cina pentru
fiecare zi, in parte.

2. Vineri - intre orele 11,45 - 15,00 - Hrana rece, neperisabila, pentru zilele de
sdmbata si duminica si sarbatori legale.

Hrana calda si rece se distribuie, cu respectarea normelor de igiena sanitara,
intr-un spatiu special amenajat, in recipiente curate si etanse, impachetate
corespunzator in vederea evitarii riscurilor de contaminare. Spatiul Prestatorului
amenajat pentru distribuirea hranei trebuie sa respecte toate normele de igiena,
pentru aceasta activitate.

Distribuirea hranei preparate se va face in recipiente de unica folosinta
inchise ermetic, separat pentru fiecare fel de mancare, respectiv fiecare portie.

Prestatorul va avea obligatia intocmirii unor tabele de distribuire a hranei,
conform Listelor Beneficiarilor transmise de catre Achizitor. Tabelele de distribuire
a hranei, intocmite de Prestator, contin urmatoarele date: numele si prenumele
beneficiarului, numarul de mese oferite, semnatura beneficiarului de primire.
Aceste tabele nominale vor fi atasate, ca document justificativ in vederea
decontarii, facturilor lunare emise de Prestator.

Atunci cand o persoana (aflata pe tabelul de distribuire a hranei) nu se prezinta,
minim 3 zile in decursul unei saptamani sa ridice hrana zilnica, Prestatorul are obligatia
de a notifica Achizitorul, in scris, pentru a propune si a dispune mentinerea sau
suspendarea dreptului de a beneficia de hrana in regim de cantina sociala.

V. CRITERII DE CALIFICARE

A. CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA
Ofertantul participant la procedura trebuie sa aiba inscris in statutul
societatii ca obiect de activitate, activitati de alimentatie / Servicii de catering /
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servirea mesei / restaurante. Alimentatia zilnica a beneficiarilor contine fructe si
legume proaspete, specifice fiecarui sezon.

Prestatorul va evita, pe cat posibil, servirea produselor alimentare procesate
(semi-preparate congelate cu mult sodiu, chipsuri, napolitane, mezeluri si alte
tipuri de carne procesata).

Prestatorul trebuie sa aiba capacitatea sa prepare si sa livreze hrana si
numarul de mese zilnice la ora solicitata. Prestatorul prepara si acorda mesele zilnice
cu respectarea principiilor unei alimentatii sanatoase, echilibrate din punct de vedere
cantitativ si calitativ. Vor fi asigurate, pentru fiecare beneficiar, doua mese zilnic
(corespunzatoare pranzului si cinei).

Prestatorul trebuie sa intocmeasca saptamanal “Meniul saptamanal”, pornind de
la cerintele prevazute in Anexa 1 la prezentul Caiet de Sarcini. La finalul saptamanii va
fi comunicat Achizitorului ”Meniul saptamaénal” pentru saptaména urmatoare.
Prestatorul trebuie sa asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile
saptamanale, alte produse prin substituire numai in cazuri exceptionale, cu aprobarea
prealabila a Achizitorului, la echivalentul valoric si nutritional al celor inlocuite.

La intocmirea "Meniu saptamanal” trebuie sa se tina cont de urmatorii factori:

» La prepararea hranei se va avea in vedere asigurarea unei alimentatii
echilibrate ce prevede cantitatea optima, corelatiile substantelor nutritive si
biologice active de baza (proteine, grasimi, glucide, vitamine, substante minerale).

» Planurile de meniu vor fi intocmite astfel incat pe parcursul unei saptamani
sa nu se repete felurile de mancare;

= In cadrul fiecdrei grupe de alimente (nivel al piramidei alimentare) se vor
include in alimentatia zilnica produse cat mai diversificate;

= meniul va fi preparat in decursul aceleiasi zile, fara a se permite punerea in
consum a unor preparate reincalzite sau care au fost preparate cu mai mult de 2
(doua) ore inainte de servire;

* Hrana rece de genul conserve, iaurturi, pateuri, etc. va fi obligatoriu
marcata prin atasarea unei etichete (daca aceasta lipseste) care cuprinde cel putin
urmatoarele informatii:

- denumirea sortimentului, denumirea producatorului, data de fabricatie/ambalare
si termen de valabilitate, conditii de pastrare conform legislatiei in vigoare;

» Realizarea unor feluri de mancare cu gust apetisant, miros si aspect placut,
agreate de cei care le consuma;

= Mancarea sa fie consistenta si sa dea senzatia de satietate;

* Mancarea sa fie variata, atat prin felul produselor cét si prin tehnologia culinara.

* Hrana acordata corespunde criteriilor unei alimentatii sanatoase;

* Hrana acordata trebuie sa aiba termen de valabilitate in vigoare;

Prestatorul trebuie sa pregateasca zilnic o mostra de proba recoltata sigilata si
etichetata, din fiecare fel de hrana administrata (mancare gatita, hrana rece) pentru
a fi pastrata 72 de ore (conform normelor sanitar-veterinare in vigoare) in spatiul
frigorific special destinat si adecvat acestui scop. Eticheta va avea mentionate
urmatoarele: data recoltarii, ora recoltarii, denumirea felului de mancare recoltat,
semnatura persoanei care a recoltat proba.
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Prestatorul trebuie sa permita exercitarea controlului efectuat de catre
persoanele abilitate s& il execute. In cazul constatdrii unor deficiente in prestarea
serviciilor, acestea se comunica imediat, prestatorului. Prestatorul are obligatia de a
remedia deficientele constatate de catre autoritatea contractanta, in termen de 2 zile,
iar Inlocuirea alimentelor necorespunzatoare se va face in termen maxim de 2 ore.
Cantitatile constatate lipsa in urma verificarilor efectuate vor fi deduse din facturi.

B. CERINTE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALULUI

Fiecare persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va
mentine igiena personala si va purta echipament de protectie si de lucru adecvat
si curat. Personalul care lucreaza la prepararea hranei trebuie sa aiba analizele
medicale la zi si sa respecte regulile igienico-sanitare prevazute de legislatia in
vigoare. Controlul medical la angajare si periodic al personalului care participa, in
mod direct la primirea, depozitarea, prelucrarea alimentelor si distribuirea hranei
preparate, se va efectua in conformitate cu Normele de Protectia Muncii pentru
Unitatile de Alimentatie Publica si indicatiile medicului de medicina muncii.

Prestatorul trebuie sa respecte normele sanitare legale pentru prevenirea si
combaterea infectiilor cu privire la: colectarea. impachetarea, manevrarea si
furnizarea hranei si a alimentelor de baza, manevrarea si pastrarea
echipamentelor de bucatarie, a veselei si tacamurilor, colectarea si pastrarea
probelor de alimente pentru teste de laborator, colectarea, manevrarea si
depozitarea deseurilor, etc. Avizele sanitare prevazute de lege sunt disponibile la
sediul Prestatorului.

C. CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate sau
transportate vor fi protejate impotriva oricaror contaminari probabile ce ar face
alimentele improprii consumului uman, periclitarii sanatatii sau oricaror altor
contaminarii. Alimentele trebuie plasate si/sau protejate astfel incat sa se
minimalizeze riscul contaminarii. Se vor introduce masuri adecvate astfel incat
eventualele epidemii sa poata fi controlate. Produsele intermediare si produsele
finite, posibil de a fi mediu de dezvoltare a micro-organismelor patogene sau de a
forma toxine trebuie mentinute la temperaturi care sa nu prezinte risc pentru
sanitate. In concordanta cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate
in afara temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele sa se
adapteze modalitatilor de preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.

Este interzisa pastrarea alimentelor de la o masa la alta.

D. CERINTE PRIVIND CAPACITATEA TEHNICA SI PROFESIONALA

Echipamentele cu care prestatorul va furniza serviciile, cat si echipamentele
de rezerva, vor fi conform legislatiei romane in vigoare si standardelor europene.
Prestatorul trebuie sa presteze serviciile la termenele legale, si ori de cate ori este
nevoie, verificarile metrologice ale aparatelor de masura si control utilizate.

Personalul angajat al prestatorului trebuie sa respecte regulile de ordine
interioara prevazute in regulamentul unitatii respective.
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Normele de protectia muncii, de prevenire si stingere a incendiilor, normele
de siguranta alimentara precum si cele de protectia a mediului sunt cele prevazute
de legislatia in vigoare.

E. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII FINANCIARE
» Ofertantul va elabora propunerea financiara prin completarea formularului
de oferta tinand cont de valoarea alocatiei de hrana stabilita conform H.C.L. 112
din 31.03.2022, care prevede ca: "Valoarea alocatiei zilnice de hrana pentru
Cantina de Ajutor Social - maxim 30 lei/zi/persoana”.

Costurile legate de livrarea hranei si ambalajele (de unica folosinta) folosite sunt
suportate de catre prestator si vor fi incluse de acesta in pretul unitar al ofertei.

Facturarea serviciilor prestate se va face lunar in baza Tabelelor zilnice de
distribuire a hranei, semnate de primire de catre Beneficiari, si a unui
Centralizator lunar privind numarul de mese servite in luna respectiva.

Se va deconta doar cantitatea de servicii prestata efectiv, cantitate livrata si
receptionata (cu semnatura de primire a Beneficiarilor). Facturile emise de
prestator vor fi decontate in termenul precizat in contractul de prestare.

Transportul pentru persoanele care beneficiaza de distribuirea hranei la
domiciliu va fi asigurat de Achizitor.

La solicitarea expresa a autoritatii contractante, prestatorul are obligatia de
a prezenta copii ale documentelor legale de achizitionare a produselor livrate sub
forma alimentelor nepreparate sau preparate ca hrana pentru beneficiarii hranei in
regim de cantina sociala (facturi fiscale, avize de insotire a marfii, avize, certificate
sanitar-veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate).

F. DOCUMENTELE CARE INSOTESC OFERTA TEHNICA SI OFERTA
FINANCIARA:

1. Ofertantul are inscris in statutul societatii, ca obiect de activitate, activitati
de alimentatie / Servicii de catering / servirea mesei / restaurante. Ofertantul va
prezenta copia Conform cu Originalul a Certificatului de Inregistrare / Certificat
Constatator la Registrul Comertului.

2. Ofertantul detine Autorizatie emisa de Directia Sanitar Veterinara si pentru
siguranta alimentelor. Ofertantul va prezenta copia Conform cu Originalul a Autorizatiei.

3. Ofertantul prezinta copia Conform cu Originalul a Cursurilor de igiena pentru
salariatii sai, valabile si in termen la momentul depunerii ofertei.

4. Ofertantul va elabora, ca parte a Ofertei Tehnico-Financiare, cel putin 1
varianta de "Planul meniu saptamanal”. Planul va contine detaliat tipurile de mese
propuse cu gramaj, pornind de la cerintele prevazute in Anexa 1 la prezentul Caiet
de Sarcini.

5. Ofertantul detine Autorizatie de securitate la incendiu. Ofertantul va
prezenta copia Conform cu Originalul a Autorizatiei.

6. Certificat fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale catre bugetul de stat,
eliberat de catre Directile ANAF teritoriale, din care reiasa ca ofertantul nu
inregistreaza debite scadente lunii anterioare deschiderii ofertelor. Acest certificat
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trebuie depus in original sau copie cu mentiunea “conform cu originalul si trebuie
sa fie valabil la data deschiderii ofertelor.

7. Certificat fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale catre bugetul local,
eliberat de catre UAT unde isi desfasoara activitatea, din care sa reiasa ca
ofertantul nu inregistreaza debite scadente lunii anterioare deschiderii ofertelor.
Acest certificat trebuie depus in original sau copie cu mentiunea “conform cu
originalul” si trebuie sa fie valabil la data deschiderii ofertelor.

8. Centralizatorul cu experienta personalului angajat in specialitatea de bucatar
/ ajutor de bucatar. Prin experienta a personalului de specialitate se intelege
vechimea cea mai mare, convertita in ani si luni, a unui bucatar / ajutor de bucatar,
la nivelul fiecarui operator economic. Fiecare ofertant va prezenta pentru fiecare
specialist (bucatar/ajutor de bucatar) o copie dupa contractul de munca, precum si
diplome, autorizatii, certificate din care sa rezulte specializarea acestuia.

9. Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 164 din Legea nr. 98/2016.

10. Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 167 din Legea nr. 98/2016.

11. Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 165 din Legea nr. 98/2016.

12. Formular privind reguli de evitare a conflictului de interese art. 59-60 din
Legea 98/2016.

VI. VALOARE MAXIMA ESTIMATA

Pretul maxim al contractului este de 492.608 lei fara Tva - pentru perioada
03 ianuarie - 30 iunie 2023. Pretul maxim individual, pentru pregatirea si
prepararea hranei zilnice, pentru un beneficiar este de 27,52 lei fara Tva. Pretul
individual este ferm si nerevizuibil, nu poate fi diminuat sau crescut si este in
concordanta cu H.C.L. 112 din 31.03.2022, care prevede ca Valoarea alocatiei
zilnice de hrana pentru Cantina de Ajutor Social - maxim 30 lei/zi/persoana.

Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de suplimenta sau a diminua
cantitatile, respectiv portiile, in raport de numarul beneficiarilor mesei la cantina pe
durata derularii contractului, fara modificarea pretului unitar si fara a depasi
numarul maxim de beneficiari / zi.

Numarul maxim de beneficiari este de 100 de persoane / zilnic.

VII. CRITERIUL DE ATRIBUIRE
Criteriul aplicat pentru atribuirea contractului "Servicii de cantina” este cel
mai bun raport calitate - pret.
Factori de evaluare:
Propunere financiara:
* Punctaj maxim factor: 80 puncte (pondere oferta 80%)
- Pentru Oferta admisibila cu pretul cel mai scazut se acorda punctajul maxim
alocat - 80 puncte;
- Pentru restul Ofertelor admisibile, punctajul se va calcula utilizdnd urmatoarea
formula:
Ppret(n) = Pret (min) / Pret (n) x 80, unde:
Ppret(n) : punctajul obtinut de catre Oferta admisibila aflata sub evaluare;
Pret (min) : cel mai scazut dintre preturile Ofertelor admisibile
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Pret (n) : pretul Ofertei admisibile aflata sub evaluare

Punctajul pentru fiecare factor de evaluare inclus in Propunerea tehnica va fi
calculat utilizdnd informatiile din propunerea prezentata de catre ofertant.
Propunere tehnica:

* Punctaj maxim factor: 20 (pondere oferta 20%)

Experienta si calificarea personalului de specialitate. Fiecare ofertant va
prezenta un centralizator cu personalul angajat in specialitatea de bucatar / ajutor
de bucatar. Prin personal de specialitate se intelege bucatar / ajutor de bucatar.
Prin experienta a personalului de specialitate se intelege vechimea cea mai mare,
convertita in ani si luni, a unui bucatar / ajutor de bucatar, la nivelul fiecarui
operator economic. Fiecare ofertant va prezenta pentru fiecare specialist
(bucatar/ajutor de bucatar) o copie dupa contractul de munca, precum si diplome,
autorizatii, certificate din care sa rezulte specializarea acestuia.

- Pentru cea mai mare experienta a personalului de specialitate se acorda punctajul
maxim alocat factorului de evaluare - 20 puncte.

- Pentru restul ofertelor punctajul se calculeaza astfel:

E(n) = (experienta(n)/experienta max) x 20 (punctaj maxim alocat).

Total punctaj maxim: 80 (financiar) + 20 (tehnic) = 100 puncte.

VIII. MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI

Toti operatorii interesati vor depune oferte de pret (formularul de ofertd)
impreuna cu propunerea tehnica la secretariatul institutiei D.A.S. Bacau in plic
inchis, in conditiile prevazute in Caietul de Sarcini si in Anuntul de Participare.

Ofertele trebuie sa fie depuse in plic inchis si netransparent, care sa contina 3
plicuri marcate corespunzator: Documente de calificare, Propunerea Tehnica si
Propunerea financiara.

Pe plicul exterior se vor scrie urmatoarele informatii:

- Numele si adresa Autoritatii Contractante: Directia de Asistenta Sociala a
municipiului Bacau, strada Stefan cel Mare nr. 17A.
- Numele achizitiei pentru care se depune oferta.

- Mentiunea "A nu se deschide inaintea sesiunii de deschidere a ofertelor”.

Autoritatea contractanta nu isi asuma nici o responsabilitate in cazul in care
ofertele nu sunt intacte, sigilate sau plicul exterior nu este marcat conform
prevederilor de mai sus.

Adresa la care se depun ofertele: D.A.S. Bacau, str. Stefan cel Mare nr. 17A.

Operatorul economic trebuie sa ia toate masurile astfel incat oferta sa fie
transmisa la sediul Autoritatii Contractante, numai pana la data limita de depunere
a ofertelor, asa cum va fi aceasta evidentiata in Anuntul de Participare.

Riscurile depunerii / transmiterii ofertei, inclusiv forta majora, cade in sarcina
operatorului economic.

Nu se accepta oferte nesemnate.
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Autoritatea Contractanta isi rezerva dreptul, conform legii, de a solicita orice
alte clarificari, cu privire la oferta depusa astfel incat adjudecarea ofertei
castigatoare sa se faca pe baza tuturor justificarilor prezentate de catre ofertant.

ATRIBUIREA CONTRACTULUI

Achizitia se va realiza prin Procedura Proprie, conform prevederilor art. 111 alin.
1, si ale art. 68 alin. 1 lit. h din Legea nr. 98 din 19.05.2016 privind achizitiile publice,
conform Normei Procedurale Interne - aprobate prin Decizia Directorului D.A.S. nr.
189 din 01.11.2022. Norma Procedurale Internd poate fi consultata pe site-ul
institutiei, la adresa de web: http://www.dasbacau.ro/achizitii.html

Dupa finaintarea ofertei, ofertantul va inregistra oferta sa si in catalogul
electronic din Sistemul Electronic de Achizitii Publice, iar dupa procesul de
desemnare a ofertei castigatoare in baza Propriei Proceduri de atribuire, va fi
efectuatda cumpararea on-line, din S.I.C.A.P..

IX. PERIOADE DE PRESTARE A SERVICIILOR
In perioada 03 ianuarie 2023 - 30 iunie 2023.
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ANEXA NR. 1

Specificatii tehnice minimale pentru serviciile de prepararea si livrarea hranei tip

cantina sociala

I.

*

II.

*

Masa de Pranz va fi compusa din 2 feluri de mancare:

Felul 1 — supe, ciorbe - carne - cel putin de 3 ori pe sdptdmana

- (legume, carne de pui / curcan / vitel / perisoare / taraneasca, etc.) -
400 grame / felul 1

- Gramaj / portie = 160 gr. lichid / 140 gr. legume / 100 gr. Carne

Felul 1 - supe, ciorbe, supe creme - fara carne — maxim de 2 ori pe saptamana
- (legume, etc.) - 400 grame / felul I
- Gramaj / portie = 160 gr. lichid / 240 gr. legume

Felul 2 - preparat din carne - 150 grame
— Garnituri (cartofi / orez / paste fainoase / mamaliga / mazare, etc)
- 100 grame

Paine - alba / integrala, 150 grame
Desert - fructe sezon / dulciuri / biscuiti / iaurturi fructe/ etc.
Cina va fi compusa din 1 fel de mancare:
Felul 1 - preparat din carne - 100 grame
- Garnituri (cartofi / orez / paste fainoase / mamaliga / mazare, etc)

- 150 grame

Paine - alba / integrala, 150 grame

II1. Zilele de weekend / Sarbatori legale / zile nelucratoare

*

Masa - Hrana rece - produse ce se pot consuma nepreparate sau preparate,
etichetate cu data fabricarii si termen de valabilitate/data expirarii);

- sa corespunda valoric Mesei de pranz si Cinei din timpul zilelor lucratoare

- sa asigure echilibrul nutritional si ponderea intre produsele din carne si
garnituri / legume, corespunzatoare Mesei de pranz si Cinei, din timpul
zilelor lucratoare

Exemplu Masa Beneficiar / zi weekend / Sarbatori legale / zile nelucratoare
350 grame carne / produse din carne / salam / conserve carne / branzeturi /
oua / etc.

250 grame produse nepreparate - cartofi / orez / paste fainoase / fasole /
mazare / conserve legume

Paine - alba / integrala, 300 grame.
Desert - fructe sezon / dulciuri / biscuiti / iaurturi fructe / etc.
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