Consultarea pietei - Servicii de catering pentru Beneficiarii cantinei de ajutor social, la sediul
Prestatorului din municipiul Bacau, perioada 2026 - 2029

OBIECT CONSULTARE

Servicii de catering pentru Beneficiarii cantinei de ajutor social, la sediul Prestatorului din municipiul Bacau, prin
distribuirea concomitenta a mesei de pranz si a cinei intr-un singur pachet, pentru un numar zilnic de maxim 100
persoane. Durata prestarii: 2026 — 2029.

DESCRIERE

Avand 1n vedere prevederile art. 139 ale Legii nr. 98 din 2016 privind achizitiile publice, prevederi care se
referd la procesul de Consultare a pietei, inainte de initierea procedurii de atribuire si in vederea pregatirii achizitiei,
va rugam sa ne prezentati oferta dumneavoastra comerciala pentru prestarea serviciilor de catering pentru
Beneficiarii cantinei de ajutor social la sediul Prestatorului din municipiul Bacdu, prin distribuirea concomitenta a
mesei de pranz si a cinei intr-un singur pachet:

- zilnic de luni pana vineri —hrana calda

- vinerea/ultima zi lucratoare pentru week-end/Sarbatori legale — hrana rece.
Prestarea serviciilor pentru un numar zilnic de maxim 100 persoane.

Durata prestarii serviciilor: 2026 — 2029.

PRESTATORUL trebuie sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei, la sediul sau, Tn cantitatile
stabilite in prezentul Caiet de Sarcini si cu respectarea nivelului maxim al alocatiei de hrana stabilit prin Hotararea
Consiliului Local al municipiului Bacau. Prestarea serviciilor va fi facuta la Sediul prestatorului / punctul de lucru care
trebuie sa fie pe raza municipiului Bacau, intr-o zona usor accesibila beneficiarilor, in apropierea mijloacelor de
transport in comun. in prestarea serviciilor, atat in ceea ce priveste depozitarea alimentelor si prepararea hranei cat
sin ceea ce priveste ambalarea, depozitarea si distribuirea hranei catre beneficiari vor fi respectate conditiile igienico

e eiule

Beneficiarii hranei sunt cei aflati pe Listele Beneficiarilor transmise de Directia de Asistenta Sociald a
municipiului Bacau. Beneficiarii se stabilesc prin Dispozitia Primarului municipiului Bacau.

Meniul / zi pentru maxim 100 de beneficiari ai hranei este compus din: masa de pranz si cina .

- Masa de pranz: reprezinta un procent de 65% din totalul alimentelor incluse in ziua de hrana si va fi compusa

din 2 feluri de mancare, ambalate in pachete individuale / in folie vidata (cu exceptia painii);

- Cina: reprezinta un procent de 35% din totalul alimentelor incluse in ziua de hrana si va fi compusa din 1 fel de

mancare, ambalate in folie vidata (cu exceptia painii).

- pentru zilele de weekend, mesele sunt asigurate exclusiv din hrana rece si vor fi livrate anticipat, in fiecare zi de

vineri a fiecarei saptamani, odata cu meniul din ziua de vineri.

- pentru sarbatorile legale (ex. Craciunul, Paste, etc.), beneficiarii vor primi pachet contindnd hrana rece, in ultima zi

lucratoare premergatoare sarbatorilor legale, pentru toate zilele nelucratoare aferente acestor sarbatori legale.
Livrarea si distribuirea hranei se va efectua la sediul Prestatorului / punctul de lucru, din municipiul Bacau, in

conditii igienico — sanitare corespunzatoare, in baza Listelor Beneficiarilor transmisa de D.A.S. Bacau.

Masa de Pranz si Cina vor fi distribuite concomitent, intr-un singur pachet, fiecarui beneficiar, dupa cum urmeaza:

1. De Luni — Vineri —intre orele 11,45 — 15,00 — Masa de Pranz si Cina pentru fiecare zi, in parte.
2. Vineri —intre orele 11,45 — 15,00 - Hrana rece, neperisabild, pentru zilele de sambata si duminica.
3. Ultima zi lucratoare — intre orele 11,45 — 15,00 — inaintea zilelor libere de sarbatori legale, daca sunt stabilite prin
acte normative.

Hrana calda si hrana rece sunt distribuie, cu respectarea normelor de igiena sanitara, Tntr-un spatiu special
amenajat, in recipiente curate si etanse, impachetate corespunzator in vederea evitarii riscurilor de contaminare. Spatiul
Prestatorului amenajat pentru distribuirea hranei trebuie sa respecte toate normele de igiena, pentru aceasta activitate.

Distribuirea hranei preparate se va face in recipiente de unica folosinta inchise ermetic.



Ofertantul participant la procedura trebuie sa aiba inscris Tn statutul societatii ca obiect de activitate una
dintre urmatoarele: activitati de alimentatie / Servicii de catering / servirea mesei / restaurante.

Prestatorul trebuie sa aiba capacitatea sa prepare si sa livreze hrana si numarul de mese zilnice la ora
solicitata. Prestatorul prepara si acordd mesele zilnice cu respectarea principiilor unei alimentatii sanatoase,
echilibrate din punct de vedere cantitativ si calitativ. Vor fi asigurate, pentru fiecare beneficiar, doua mese zilnic
(corespunzatoare pranzului si cinei) intr-un singur pachet fiecarui beneficiar.

III

Prestatorul trebuie sa intocmeasca saptamanal “Meniul saptamanal”, pornind de la cerintele prevazute in
Anexa 1 la prezentul Caiet de Sarcini care va fi certificat de un nutritionist. La finalul sdptamanii va fi comunicat
Achizitorului “Meniul saptamanal” pentru saptamana urmatoare. Prestatorul trebuie sa asigure, in lipsa unor produse
prevazute in meniurile saptdmanale, alte produse prin substituire numai Tn cazuri exceptionale, cu aprobarea
prealabild a Achizitorului, la echivalentul valoric si nutritional al celor inlocuite.

IM

La intocmirea "Meniu saptamanal” trebuie sa se tind cont de urmatorii factori:

- La prepararea hranei se va avea in vedere asigurarea unei alimentatii echilibrate ce prevede cantitatea optima,
corelatiile substantelor nutritive si biologice active de baza (proteine, grasimi, glucide, vitamine, substante minerale).

- Planurile de meniu vor fi intocmite astfel incat pe parcursul unei saptdmani sa nu se repete felurile de mancare;

- In cadrul fiecirei grupe de alimente (nivel al piramidei alimentare) se vor include n alimentatia zilnicd produse cat
mai diversificate;

- Alimentatia zilnica a beneficiarilor va contine fructe si legume proaspete, specifice fiecarui sezon.

- Prestatorul va evita, pe cat posibil, servirea produselor alimentare procesate (semi-preparate congelate cu mult
sodiu, chipsuri, napolitane, mezeluri si alte tipuri de carne procesata)

- deserturile asigurate beneficiarilor vor fi preparate in bucataria prestatorului de cel putin 3 ori / sdptamana.

- meniul va fi preparat in decursul aceleiasi zile, fara a se permite punerea in consum a unor preparate reincalzite sau
care au fost preparate cu mai mult de 2 (doua) ore Tnainte de servire;

- Hrana rece de genul conserve, iaurturi, pateuri, etc. va fi obligatoriu marcata prin atasarea unei etichete (daca
aceasta lipseste) care cuprinde cel putin urmatoarele informatii:

- denumirea sortimentului, denumirea producatorului, data de fabricatie/ambalare si termen de valabilitate, conditii
de pastrare conform legislatiei in vigoare;

- Realizarea unor feluri de mancare cu gust apetisant, miros si aspect placut, agreate de cei care le consuma;
- Mancarea sa fie consistenta si sa dea senzatia de satietate;

- Mancarea sa fie variata, atat prin felul produselor cat si prin tehnologia culinara.

- Hrana acordata corespunde criteriilor unei alimentatii sanatoase;

- Hrana acordata trebuie sa aiba termen de valabilitate in vigoare;

Valoarea alocatiei zilnice de hrana maxim stabilitd conform H.C.L. 497 din 28.11.2023, care prevede ca: “Valoarea
alocatiei zilnice de hrana pentru Cantina de Ajutor Social - maxim 42 lei/zi/persoana cu Tva inclus”.

Costurile legate de livrarea hranei si ambalajele (de unica folosinta) folosite sunt suportate de catre prestator si vor fi
incluse de acesta in pretul unitar al ofertei.

ANEXA NR. 1
Specificatii tehnice minimale pentru
serviciile catering pentru Beneficiarii cantinei de ajutor social

l. Masa de Pranz va fi compusa din 2 feluri de mancare:
o Felul 1 —supe, ciorbe - carne — cel putin de 3 ori pe sdaptamana



- (legume, carne de pui / curcan / vitel / perisoare / taraneasca, etc.) — 400 grame / felul |
- Gramaj / portie = 160 gr. lichid / 140 gr. legume / 100 gr. Carne

. Felul 1 —supe, ciorbe, supe creme — fara carne — maxim de 2 ori pe saptamana
- (legume, etc.) — 400 grame / felul |
- Gramaj / portie = 160 gr. lichid / 240 gr. legume

. Felul 2 — preparat din carne — 150 grame

- Garnituri (cartofi / orez / paste fainoase / mamaligd / mazare, etc) — 100 grame

. Pdine —alba / integral3, etc., 150 grame

o Desert — fructe sezon / dulciuri / biscuiti / iaurturi fructe/ etc.

Il. Cina va fi compusa din 1 fel de mancare:

. Felul 1 — preparat din carne — 100 grame

- Garnituri (cartofi / orez / paste fainoase / mamaliga / mazare, etc) — 150 grame

o Pdine —albd / integral3, etc., 150 grame

1. Zilele de weekend / Sarbatori legale / zile nelucratoare

. Masa — Hrana rece - produse ce se pot consuma nepreparate sau preparate, etichetate cu data fabricarii si

termen de valabilitate/data expirarii);

- sa corespunda valoric Mesei de pranz si Cinei din timpul zilelor lucratoare

- sa asigure echilibrul nutritional si ponderea intre produsele din carne si garnituri / legume, corespunzatoare Mesei
de pranz si Cinei, din timpul zilelor lucratoare

Exemplu Masa Beneficiar / zi weekend / Sarbatori legale / zile nelucrdtoare

. 350 grame carne / produse din carne / salam / conserve carne / branzeturi / oua / etc.

. 250 grame produse nepreparate - cartofi / orez / paste fdinoase / fasole / mazare / conserve legume
o Paine — alba / integrala, etc., 300 grame.

o Desert — fructe sezon / dulciuri / biscuiti / iaurturi fructe / etc.

ASPECTE SUPUSE CONSULTARII

n vederea stabilirii, in mod corect si obiectiv, a pretului viitoarei achizitii a serviciilor de catering pentru Beneficiarii
cantinei de ajutor social la sediul Prestatorului din municipiul Bacau, prin distribuirea concomitenta a mesei de
pranz si a cinei intr-un singur pachet:

- zilnic de luni pana vineri — hrana calda
- vinerea/ultima zi lucratoare pentru week-end/Sarbatori legale — hrana rece.

Prestarea serviciilor pentru un numar zilnic de maxim 100 persoane.
Durata prestarii serviciilor: 2026 — 2029.

Conform H.C.L. 497 din 28.11.2023, care prevede ca: “Valoarea alocatiei zilnice de hrana pentru Cantina de
Ajutor Social - maxim 42 lei/zi/persoana cu Tva inclus”.

MODALITATE DESFASURARE

Achizitia serviciilor de catering pentru un numar maxim de 100 beneficiari ai hranei zilnice, pentru o perioada de 3
ani, prin intermediul unui acord-cadru. Modalitatea de atribuire aleasa este Licitatie deschisa.

DATE DE CONTACT

Liviu Soldeanu
E-mail: achiziti@dasbacau.ro
Telefon: 0720 550 206



